
z wędzonym łososiem  

z borowikami 

39zł / 300g

48zł / 300g

FARSZE DO JAJEK ZUPY

Żur staropolski 
z białą kiełbasą, majerankiem 
i suszonymi borowikami

55zł / 1litr

42zł / 1 litrFrancuska zupa cebulowa

M e n u  
W i e l k a n o c  2 0 2 4

DANIA NA CIEPŁO

Perliczka pieczona w całości z jabłkami i świeżym tymiankiem

Noga z kaczki confit z czosnkiem i majerankiem 

Poliki wołowe po burgundzku

Devolay z masłem i pietruszką 

Gulasz cielęcy na koniaku z dodatkiem borowików

140zł / 1 szt.

36zł / 1szt.

70 zł / 0,5kg

24zł / 1szt.

84zł / 0,5kg

Tarta z pstrągiem i duszonym porem 140zł / 1 szt., 70zł / 0,5 szt

Tarta ze szpinakiem, serem pleśniowym i orzechami włoskimi 120zł / 1szt., 60zł / 0,5 szt.

Skok z królika duszony w białym winie z dodatkiem tymianku

Pierogi z bobem

56zł / 1 szt.

30zł / 5 szt.

Pyzy z gęsiną 35zł / 5 szt.



PRZYSTAWKI NA ZIMNO

Pstrąg w galarecie z pomarańczowym kawiorem            

Roladki z łososia wędzonego z kremem chrzanowym   

Golonka w galarecie z marchwią i natką pietruszki

Matjas - dziewiczy śledź w kwaśnej śmietanie 
z selerem naciowym i chrupiącym jabłkiem 

13zł / 1 szt. (60g)

14zł / 1 szt. (50g)

28zł / 250g

39zł / 250g

Pieczony pasztet domowy z marmoladą z cebuli 48zł / 500g

Rolada z kaczki z marmoladą z cebuli 60zł / 400g

Marynowany rostbef wołowy z musem z bakłażana 

Tradycyjna sałatka jarzynowa 

55zł / 250g

36zł / 250g

Zamówienia składamy na adres: catering@oberza86.pl lub telefonicznie 505-972-849

Zamówienia przyjmujemy do 26 marca 2024

Odbiór osobisty zamówień 30 marca w godz.: 9:00 - 15:00

ZAM�WIENIA

DODATKI

Buraki zasmażane 

Modra kapusta z żurawiną 

Kopytka orzechowe

Kopytka tradycyjne 

32zł / 0,5kg

32zł / 0,5kg

45zł / 0,5kg

45zł / 0,5kg

Bułeczki cebulowe 2zł / 1 szt.

Marchewka z groszkiem 32zł / 0,5kg

Tatarski

Żurawinowy

18zł / 200ml

18zł / 200ml

SOSY


