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Wielkanoc 2024

FARSZE DO JAJEK ZUPY
z wedzonym tososiem 39zt / 300g Zur staropolski 5574/ 1litr
z borowikami 48zt / 300g £ i3 eioaa meictanicln
i suszonymi borowikami
Francuska zupa cebulowa 427+ /1 litr
DANIA NA CIEPLO
Pyzy z gesing 352155t
Pierogi z bobem 30zt / 5 szt.
Skok z krolika duszony w biatym winie z dodatkiem tymianku 56zt /-1 szt
Perliczka pieczona w catosci z jabtkami i Swiezym tymiankiem 140zt / 1 szt.
Noga z kaczki confit z czosnkiem i majerankiem 36zt / 1szt.
Poliki wotowe po burgundzku 70 zt/ 0,5kg
Devolay z mastem i pietruszka 247t/ 1szt.
Gulasz cielecy na koniaku z dodatkiem borowikow 84zt / 0,5kg
Tarta z pstragiem i duszonym porem 140zt / 1 szt., 70zt / 0,5 szt
Tarta ze szpinakiem, serem plesniowym i orzechami wtoskimi 1202k szt 6021:40,5 szt.
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PRZYSTAWKI NA ZIMNO

Pstrgg w galarecie z pomaranczowym kawiorem
Roladki z tososia wedzonego z kremem chrzanowym
Golonka w galarecie z marchwig i natkg pietruszki

Matjas - dziewiczy SledZ w kwasnej Smietanie
z selerem naciowym i chrupigcym jabtkiem

Pieczony pasztet domowy z marmoladg z cebuli
Rolada z kaczki z marmoladg z cebuli
Marynowany rostbef wotowy z musem z baktazana

Tradycyjna satatka jarzynowa

SOSY DODATKI
Tatarski 18zt / 200ml Buraki zasmazane
Zurawinowy 18zt / 200ml Modra kapusta z zurawing

Marchewka z groszkiem
Kopytka orzechowe
Kopytka tradycyjne
Buteczki cebulowe

ZAMOWIENIA

13zt / 1 szt. (60g)
14zt / 1 szt. (50g)
28zt / 250g
39zt / 250g

48zt / 500g
60zt / 400g
55zt / 250g
36zt / 250g

32zt / 0,5kg
32zt / 0,5kg
32zt / 0,5kg
45zt / 0,5kg
45zt / 0,5kg

2741828

Zamowienia sktadamy na adres: catering@oberza86.pl lub telefonicznie 505-972-849

Zamowienia przyjmujemy do 26 marca 2024

Odbidér osobisty zamdwien 30 marca w godz.: 9:00 - 15:00



