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Wielkanoc 2025

FARSZE DO JAJEK ZUPY
z wedzonym tososiem 39 zt | 300g Zur staropolski 55 z+/| 1litr
z borowikami 48 zt | 300g £ 0l tasq. MaichanKch
i suszonymi borowikami
Francuska zupa cebulowa 44 7t | 1 litr
DANIA NA CIEPLO
Pierogi z gesing 40 zt | 5 szt.
Pierogi z bobem 30 zt | 5szt.
Skok z krélika duszony w biatym winie z dodatkiem tymianku 59 zh-|= 1 szt
Perliczka pieczona w catosci z jabtkami i Swiezym tymiankiem 160 zt | 1 szt.
Noga z kaczki confit z czosnkiem i majerankiem 36zt | Iszt.
Poliki wotowe po burgundzku 70 zt | 0,5kg
Devolay z mastem i pietruszkg 2520 sz
Gulasz cielecy na koniaku z dodatkiem borowikow 84 zt | 0,5kg
Tarta z pstragiem i duszonym porem 15078 | slszt; 752k O 8 szt

Tarta ze szpinakiem, serem pleSniowym i orzechami wtoskimi 130 zt | 1szt., 65 zt | 0,5 szt.
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PRZYSTAWKI NA ZIMNO
Pstrgg w galarecie z pomaranczowym kawiorem 15zt | 1 szt. (60g)
Potgesek z sosem cumberland 76 zt | 1 szt. (250g)
Golonka w galarecie z marchwig i natkg pietruszki 35zt | 300g
Matjas - dziewiczy Sledz w kwasnej Smietanie 49 zt | 300g
z selerem naciowym i chrupigcym jabtkiem
Pieczony pasztet domowy z marmoladg z cebuli 48 zt | 500g
Marynowany rostbef wotowy z musem z baktazana 66 zt | 300g
Tradycyjna satatka jarzynowa 36 zt | 500g
Satatka ziemniaczana z boczkiem i ogérkiem matosolnym 42 zt | 500g
SOSY DODATKI
Tatarski 18 zt | 200ml Buraki zasmazane 35zt | 0,5kg
Zurawinowy 18 zt | 200ml Mtoda kapusta zasmazana 40zt | 0,5kg
z boczkiem
Kopytka orzechowe 50 zt | 0,5kg
Kopytka tradycyjne 50 zt | 0,5kg
Buteczki cebulowe 47zt | 1 szt.
ZAMOWIENIA

Prosimy sktadac pod adresem: catering@oberza86.pl lub telefonicznie 505-972-849
Przyjmujemy je do 16 kwietnia 2025.
Odbidr osobisty zamdwien 19 kwietnia w godz.: 9:00 - 15:00

WESOLYCH SWIAT!



